Tapes
Tapas

Olives amanides a casa

Aceitunas alinadas en casa

300€ ©

Coca del forn Montserrat amb tomaquet

Coca del Forn Montserrat con tomate

3,50€ 0

Croqueta de pollastre rostit amb vi ranci
Croguela de pollo rustido al vino rancio

2,75¢ Boi 0

Croqueta de pernil ibéric

Croquela de jamon ibérico

2,715 Boi

Patates braves amb salsa arromescada

Patatas Bravas con salsa arromescada

6,506 Pos

Alberginies fregides. Salsa de iogurt, mostassa i menta
Berenjenas [ritas. Salsa de yogur, mosatza y menta
8,006 24

Anxoves del cantabric (4 filets) amb pa amb tomaquet
Anchoas del cantdbrico (4 lomos). Pan con tomate
12,00¢ = 4

Tarta tatin de tomaquet de penjar amb burrata
Tarta tatin de tomate de colgary burrata

10,00€ Qo ¥ f

Calamarsets a la andalusa amb maionesa d’herbes
Calamarcitos a la andaluza con mayonesa de hierbas
13,50€ 0 {38

Pernil ibéric (100 grs.) amb pa amb tomaquet
Jamon Ibérico (100 grs.) con pan con tomate

25,00€ 4

Coulant de ceba rostida amb idiazabal fumat
Coulant de cebolla rustida con idiazébal ahumado
10,00€ 8 (0 §

Cassola de musclos al vapor amb llimona, all i julivert
Cazuela de mejillones al vapor con limdn, ajo y perejil
10,50€ © @

v B 2 5 i @
Sulfits  Soja Sesam

Ous ecologics de La Klosca, al Maresme
Huevos ecologicos de La Klosca, Maresme

Ous estrellats

Huevos estrellados

*amb pernil ibéric

*con jamon ibérico

10,506 ©

*amb botifarra negra de Cal Rovira de Sagas
*con butifarra negra de Cal Rovira de $agas
11,506 ©

Truita de patata i ceba feta al moment

Tortilla de patata y cebolla hecha al momento
8,50¢ ©

Ou a baixa temperatura amb bolets i botiffara negra
de Cal Rovira de Sagas

Huevo a baja temperatura con setas i butifarra negra
de Cal Rovira de sagds

12,50€ ©

Amanides i sopes
Ensaladas y sopas

Ensaladilla russa classica

Ensaladilla rusa cldsica

7,506 Do 8 b f

Xatonada, amb escarola, romesco, bacalla i olives
Xatonada, con escarola, romescu, bacalao y olivas
9,506 2 6 8 4 8

Crema de carbassa rostida amb coco i gingebre
Crema de calabaza asada con coco y jengibre
9,00€ B 4§

Sopa d'escudella, amb galets i pilota

Sopa de escudells, con galetsy pelota
950€ 2§ o (&

¥ ¢+ e £ o 0

Peix Mostassa Mol-luscs Ou Fruitadeclosca  Crustacis Gluten Cacahuets Api  Tramussos Lactis

Sulfitos Soja Sésamo Pescado Mostaza Moluscos Huevo Frtode cascara Crustdceos Gluten Cacahuetes Apio Altramuces. Ldcteos

IVA inclos. Servei de terrassa afegir 10%
IVA incluido. Servicio en terraza anadir 10%



Platillos
Platillos

Daus de llu¢ a la romana, maionesa i padrons
Merluza a la romana, mayonesa y padrones
17506 8 O © kD

Calamars a la planxa amb ceba i vi de xerés
Calamares a la plancha con cebolla y jerez
16,00€ B @

Milanesa de porc amb samfaina i Tou dels Til-lers
Milanesa de cerdo con sanfaina y Tou dels Til-lers
15,006 © § fi

Fricandd de vedella amb bolets. Patates fregides
Fricando de ternera con setas. Patatas fritas
16,00€ © ¢

Xai rostit, alberginia escalivada, suc del rostit i mostassa
Cordero asado, berenjena, jugo de asado y mostaza

14506 B O &

Arrossos per a una persona (20 min.)
Arroces para una persona (20 min.)

Paella de gamba vermella

Paella de gamba roja

17€ 90 4 &

Paella de cansalada del coll i calamars
Paella de papada de cerdo y calomares
16,50€2 @& &

Paella de verdures, bolets i romesco

Paella de verduras, setas y romescu
135069 » £ o

Arros a la cassola, amb escamarl3, calamar i musclos
Arroz a la cazuela, con cigala, calamar y mejillones
16,5068 O & & ®

Arros de muntanya amb costella i bolets
Arroz de montana con costillas y setas
15,50€ € &

Mandonguilles guisades amb tomaquet. Patates fregides
Albondigas guisadas con tomate. Patats fritas

12,50€ © § ©

Vitello tonnato a la nostra manera amb encurtits i ruca
Vitello tonnato a nuestra manera con encurtidos i ricula
12,506 2o &0

Macarrons amb rostit i formatge de Mas d’Eroles gratinat

Macarrones con “rostit” i queso de Mas d’Eroles gratinado
13,006 @ ¢ 0 &

Postres
Postres

Tartaleta fina de xocolata i avellanes
Tartaleta fina de chocolate y avellanas
@40 650€

El tiramisd de la tieta de'n Luca

El tiramisu de la tia de Luca

o e 40 650¢

Compota de poma, galeta d'ametlla i escuma de crema catalana

Compola de manzana, galleta de almendras y espuma de crema catalana
so i 6,00¢

Pastis de formatge Tou dels Til-lers amb melmelada de tomaquet i alfabrega
Tarta de queso Tou dels Til-lers con mermelada de tomate y albahaca

o 0 7,00€

Flam especial amb nata i carquinyolis
Flan especial con nata y carquinyolis

so ¥ @ 7,00€
Gelats i sorbets
Helados y sorbetes
5,00€
i & ) i @ & & ; P o i
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Sulfitos Soja Sésamo Pescado Mostaza Moluscos Huevo Frtode cascara Crustdceos Gluten Cacahuetes Apio Altramuces. Ldcteos

IVA inclos. Servei de terrassa afegir 10%
IVA incluido. Servicio en terraza anadir 10%



Tapas
Tapas

Homemade marinated olives

Olives marinées maison

3,00€ ©

Bread with tomato

Pain d ld tomate

3,506 ¢

Roasted chicken croqueta

Croguette de poulet au vin “ranci”

2,75 Poi0

Iberian ham croqueta

Croquelte de jambon ibérique

2,715 Boi

“Patatas bravas”

“Patatas Bravas “

6,50€ Poe

Fried aubergines. Yoghurt, mustard and mint sauce
Aubergines frites Sauce de yaourt, moutarde et menthe
800€ 24

Anchovies (4 fillets) with bread with tomato
Anchois (4 filets) avec du pain é [ tomate

12,00€ 2 §

Tomatoes “tarte tatin” with burrata cheese and basil
Tarta tatin de tomates avec du burrata et basilique
10,00€ @ ¢ (10 min.)

Fried calamari wtih a fine herbs mayonnaise
Calamar frit avec une mayonnaise aux fines herbes
13,50¢ PO b2 d

“Jamon ibérico” (100 grs.) with bread with tomato
Jamon Ibérico (100 grs.) avec du pain é l3 tomate
25,00€

Roasted onion “lava cake” with smoked cheese
Coulant d’oignons avec du fromage fumée

10,00€ 2 f3 &

Steamed mussels with lemon, garlic and parsley
Moules mariniéres avec du citron, ail et persil
10,50€ 2 ®

D N ® ©

Fish

? o &

Sulfites Soy  Sesame Mustard Mollusc

Sulfites Soya Sesame Poisson Moutarde Mollusques oeuf Fruits secs Crustace Gluten Cacahuéte. Celeri

Organic eggs from “el Maresme”
Oeufs bio du “Maresme”

Organic egg with fries

Oeuf bio avec des pommes frites

*and “jamén ibérico”

*et jambon ibérigue

10,006 ©

*And black pudding from “Cal Rovira”, in Sagas
*et budin noir de Cal Rovira, 3 53gas

11,506 ©

Poatatoes and onions omelette a [a minutte
Omelette de pommes de terre et oignons, 3 [3 minutte
8,50¢ ©

Organic egg, mushrooms and black pudding
Oeuf parfait, champignons et budin noir
12,506 ©

Salads and soups
Salades et soupes

“Ensaladilla russa” potato salad

Salade russe, pommes de terre, thon et mayonnaise
7,506 Do 8§

Escarole, cod, olives and “romesco” Xato salad
Escarole, morue, olives et romesco

9,50€ > 6 & 4 O

Roasted pumpkin soup with coconut and ginger
Potage de courge, coco et gingembre

9,00€ B ©» §

Escudella soup, with pasta and meatballs

Soup d’escudella, pétes et boules de viande
9,50€ B 4 o &

s ¥ 4 e £ & 0

Egg Shell fruits Crustacean Gluten Peanuts. Celeri Lupin beans Dairy

Lupin Lait

VAT Included. Terrace service add 10%
TVA Inclus. Service en terrace ajouter 10%



Platillos
Platillos

Batter fried hake, mayonnaise and Padrén peppers
Merlu frite, mayonnaise et poivron du Padron

17506 8 O © kD

Grilled calamari with onions and sherry wine
Calamars a ld plancha avec des oignos et vin de jerez
16,00€ B @

Pork loin escalope with ratatouille and cheese
Escalope de porc milanaise, ratatouille et fromages
15,006 © § fi

Fricandd veal stew, with mushrooms and french fries
Ragdut de boeuf aux champignons. Pommes frites.
16,00€ © ¢

Roasted lamb, grilled eqgplant and mustard gravy
Agneau roti aubergine et sauce 3 l3 moutarde
1450€ 2 O &

Meatballs stew with tomato sauce and french Fries
Ragout de boulettes de viande (3 tomate.
12,50€ © § ©

Vitello tonnato pickels and rocket

Vitello tonnato a notre fagon. Cornichons et roquette
12,506 2o &0

Pasta au gratin oldstyle, with pork, chicken and cheese

Gratin du macaronis avec du porc et de (3 volaille
13,006 @ ¢ 0 &

Paella and rice (20 min.)
Paellas et cocottes de riz (20 min.)

Red prawn paella

Paella de crevettes rouges

17€ 0 D & &

Porkbelly and calamari paella

Paella de jou de porc et calamars

16,50€? @ 2

Vegetables, mushrooms and romesco paella
Paella de legumes, champignons et romesco
13,50€ @ =» & s

Langoustine, calamari and mussels rice
Cocotte de riz aux fruits de mer

16,50€ 8 2O © £ ®

Pork ribs and mushrooms rice

Cocolte de riz aux cote de porc et champignons

1550€ 8 &

Homemade Dessert
Dessert Maison

Hazelnut and black chocolate tartlet
Tarte fine aux chocolat et noisettes
@4 @ 6,50€

Luca’s auntie tiramisd

Le tiramist de la tante de Luca

o o ¥ 650

Apple compote, almond cookie and foamed crema catalana
Compote de pomme, sablé aux amandes et créme brulée mousse
oo kd 600€

“Tou dels Til-lers” Cheesecake with a tomato and basil jam

Tarte au fromage “Tou dels Til-lers” avec une confiture des tomates et basiligue
o 0 700¢

Special homemade custard with cream and carquinyolis

Créme caramel, chantilly et “carquinyolis”

so § @ 7,00€

Ice creams and sorbets by Sandro Desii

Glaces et sorbets de Sandro Desii

5,00

e ) ) 6 ® @) & &y @ Pz s (@

Sulfites Soy  Sesame  Fish Mustard Mollusc Egg Shell fruits Crustacean Gluten Peanuts. Celeri Lupin beans Dairy
Sulfites Soya Sesame Poisson Moutarde Mollusques oeuf Fruits secs Crustace Gluten Cacahuéte. Celeri  Lupin Lait
VAT Included. Terrace service add 10%
TVA Inclus. Service en terrace ajouter 10%
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